Recept: Grilovana bravCova panenka
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Budete potrebovat

BravC€ova panenka

Olivovy olej

Korenie grilovacie cesnakové Vitana
MenSie mladé zemiaky

Olivovy olej

Korenie americké zemiaky Vitana
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1 ks
4 PL
1 ks
400 g
25 ml

1/2 ks


https://vitana.sk/produkty/korenie/zmesi/grilovacie-korenie-cesnakove

Priprava receptu
Panenku ocCistime a prekrojime na dve Casti.

V miske zmieSame olivovy olej a Vitana grilovacie korenie cesnakove.
Panenku potrieme, prikryjeme féliou a nechame cca hodinu postat.

Zemiaky poriadne umyjeme a nakrajame na mesiaciky. V miske
zmieSame 25 ml olivového oleja, korenie Vitana americké zemiaky,
pridame nakrajané zemiaky a poriadne premieSame.

Zemiaky vysypeme na plech s papierom na pecCenie a peCieme pri
teplote 200 stupriov cca 30 — 40 minut podla typu a velkosti zemiakov.
Pocas peCenia mbzete zemiaky otocit'.

Panenku grilujeme na grile najprv sprudka zo vSetkych stran a
nasledne na miernom plameni v zakrytom grile cca 15 — 20 minut.

#grilovanie #panenka

’

" GRILOVACI KORENT

Americké zemiaky Grilovacie korenie
cesnakové



